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DIiGER HUSULAR

Bu dokiimanda teknik 6zellikleri detayli olarak sunulan tiim cihazlar i¢in aksi belirtilmedik¢e asagidaki genel
hususlar gegerli olacaktir.

Genel Hususlar

1.
2.
3.

o

Cihazlar imalat ve montaj hatalarina kars1 2 yil siire ile iicretsiz servis garantisi altinda olmalidir.
Cihazlar i¢in ilk 2 yildan sonra takip edecek 10 yil i¢in iicret karsiligi servis garantisi altinda olmalidir.
Kurulum sonrasinda cihazlar i¢in kurulum yerinde iicretsiz egitim verilmelidir. Cihazin 6zelligine gore
isveren tarafindan istenildiginde laboratuvara yeni katilan personel i¢in bir defa daha yerinde {icretsiz
egitim verilmelidir.

Cihazlarla birlikte basil1 sekilde kullanim kilavuzu verilmelidir.

Ihaleye katilan firmalar teknik sartnamede yer alan maddelerin tiimiine bire bir cevap verilmelidir.

Teklif veren firmanin TSE Yeterlilik Belgesi olmali ve T.C. Sanayi Bakanlig1 onayli satig sonrasi teknik
servis hizmet belgesi bulunmalidir.

Cihazlar ihaleyi alan firma tarafindan MB119 laboratuvarina kurularak, yerinde ¢alisir vaziyette teslim
edilmelidir. Tlim tasima ve nakliye islemleri ihaleyi alan firmaya aittir.
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CiHAZ ALIM LIiSTESI

Cihaz Kalemi Adet
Masaitistii otoklav 1
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OTOKLAV TEKNIK SARTNAMESI

1. Otoklav masaiistii tip olmalidir.
2.Cihazin i¢ ¢ember hacmi en az 23 Litre olmalidir.
3.Kullanilabilir sterilizasyon sicakligi en az 123 °C olmalidir.
4.Cihazda sogutma linitesi (cooling unit) olmalidir.
5.Cihaz laboratuvar cam ve celik malzemelerinin yiiksek sicaklikta ve basing altinda buhar ile
sterilizasyonu i¢in kullanima uygun olmalidir.
6. Cihazin kapagi elektromekanik kilit sistemine sahip olmalidir.
7.Cihazda kapak i¢c cember sicakligi ve basinci otomatik olarak kontrol edilerek kapatilip acilmalidir.
Uygun sartlar saglanmadikca agilmamalidir.
8. Sterilizasyon islemi tamamlandiktan sonra icerideki buhar (giivenli bir sekilde otomatik olarak disar
atilmalidir.
9. Sterilizasyon parametreleri istenildiginde degistirilebilmeli ve elektrik kesilmelerinde silinmemelidir.
10. Cihazin kapag1 yana dogru acilmalidir.
11. Sterilizasyon isleminin agamalar1 kontrol panelinden izlenebilmelidir.
12. Sterilizasyon ¢emberi paslanmaz ¢elikten imal edilmis olmalidir
13. Sterilizasyon zamani en az 250 dakikaya kadar ayarlanabilir olmalidir.
14. Cihazda asagidaki durumlar i¢in alarm sistemine sahip olmal1 ve ekrandan gdsterilmelidir:
a) Asir1 basing durumunda gii¢ kesilmelidir
b) Asiri sicaklikta gii¢ kesilmelidir
c) Diisiik su seviyesine kars1 ikaz etmelidir
d) Sicaklik sensorii koptugu zaman uyarmalidir.
15. Cihazlar ilk 2 yil i¢in, y1lda 1 kez (toplamda 2 kez) iicretsiz servis ve bakim kapsaminda olmalidir.
16. Cihaz kolay ve tek tusla dokunusla ¢aligabilmelidir.
17. Cihazin LED ekrana sahip olmalidir.
18. Cihazin sterilizasyon sinift N (EN 13060 standartlarina gore) olmalidir.
19. Cihaz sterilizasyon isleminden sonra kuru halde olmalidir nem tutmamalidir.
20. Cihaz da double safe ¢if kat giivenlikli kapak bulunmalidir.
21. Cihaz hata mesaj1 verebilmelidir.
22. Cihazin minimum ¢aligsma basinci 1,1 bar, maksimum ¢alisma basinci 2,3 bar olmalidir.
23. Cihaz 121°C ile 134°C arasi ayarlana bilmelidir.
24. Cihazin sicakl hassasiyeti 1°C olmalidir.
25. Cihazin basing hassasiyeti 0,1 bar olamlidir.
26. Cihazin zaman ayarli olmalidir.
27. Cihazin asir1 basing durumunda tahliye valfi olmalidir.
28. Cihazin yiik koruma oncesi basing veya sicaklik kontroliinii otomatik olarak yapmalidir.
29. Cihazinla birlikte su filtresi, su hortumu, su tepsisi, normal tepsi anahtar rack ve tepsi tutacagi
bulunmalidir.
30. Cihazin gii¢ tiiketimi 1500W olmalidur.



